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Suunnitelma

Ravitsemisliikkeen elinkeinonharjoittajalla on velvollisuus tehd& suunnitelma
koronataudin leviamisen ehkaisemiseksi asiakkaiden keskuudessa.

Tama suunnitelmapohja on laadittu noudattaen tartuntatautilain 58 a §:n nojalla
sadadettya valtioneuvoston asetusta ravitsemisliikkeiden toiminnan _valiaikaisesta
rajoittamisesta tartuntataudin leviamisen estamiseksi. Asetuksen 3 8 asiakkaiden
sijoittamisesta ja asiakkaiden valisen riittavan etdisyyden yllapitamisesté ei koske
henkildstoravintolatoimintaa eika ruoan tai guoman myymista ravitsemisliikkeesta

mu_uatllsli nautittavaksi. Suunnitelmassa ravitsemisliikkeesta kdytetdan jatkossa sanaa
ravintola.

Suunnitelmapohja ei korvaa ravintolan muita omavalvontasuunnitelmia.

Suunnitelmaa on paivitetty 30.9.2020 annetun valtioneuvoston asetuksen
mukaiseksi.

Ravintolan nimi Hotelli Kampeli

Suunnitelman laatimispaiva Suunnitelma on viimeksi paivitetty

7.10.20

Henkild, joka vastaa tasta suunnitelmasta ja | Vastuuhenkilén puhelinnumero
sen paivittamisesta

Huomio: Asiakkaalle ndhtévilléd olevaan
suunnitelmaan ei henkilébn nimea, annetaan
vain pyynnosta asiakkaalle.

1. Aukiolo- ja anniskeluajat

8.10.2020 alkaen.

Ravintolan saa avata ravitsemistoimintaan asiakkaille aikaisintaan kello 4 Ija likke
on suljettava ravitsemistoiminnan asiakkailta viimeistaan kello 1. Alkoholilaissa
tarkoitettu alkoholijuomien anniskelu saadaan ravintolassa aloittaa aikaisintaan
kello 9 ja anniskelu on lopetettava viimeistaan kello 24.

) ) max klo 24 asti
Ravintola on avoinna:

max 11-23
Ravintolan anniskeluaika on:

(mahdollinen take away aukioloaika):



2. Ravintolan yleiset velvollisuudet

Ravintolan on iimoitettava asiakkaikseen saapuville nakyvasti, ettei
henkild, jolla on koronavirustartuntaan sopivia oireita, saa tulla
ravintolaan.

Ravintolan toimintatapa ja asiakkaiden ohjeistus:

Ovella kehotus tulla ravintolaan terveenad, kotisivuilla ilmaistu etta toivomme
terveita asiakkaita.

Ravintolan on huolehdittava siita, etta sen:
1. Asiakkaille on varattu nakyva mahdollisuus kasien pesuun tai
desinfiointiin liikkeeseen saavuttaessa;

Ravintolan toimintatapa ja asiakkaiden ohjeistus:

Desifiointiaineet oven vieressa, tiskilla (kassan vieressa),
lounasasiakaskansion vieressa, linjaston alussa ja lounapuolella
apupoydalla. Lounaspuolen sisdaankaynnin vieressa.

2. Kayttamat kalusteet, astiat, ruokailuvalineet ja muut asiakkaiden koske-
tettaviksi tulevat pinnat ja irtaimet esineet pidetaan puhtaina siten,
etteivat ne aiheuta tartuntataudin leviamisen vaaraa;

Ravintolan toimintatapa:
Liite: Ravintolaohjeet syksu 2020

3. Asiakkaat saavat toimintaohjeet riittdvan etdisyyden yllapitamisesta ja
muista liikkeessa noudatettavista tartuntataudin leviamista estavista

toimintatavoista.

Ravintolan toimintatapa ja asiakkaiden ohjeistus:
Turvavalilaput ympari ravintolaa, kasienpesuohjeet. Péytien ja tuolien
valjyys.

3. Asiakkaiden sijoittaminen ja asiakkaiden valisen riittavan
etaisyyden yllapitaminen

Ravintolan sisatilassa tai sen osassa saa oleskella yhtdaikaisesti anniskeluluvan tai
rakennussuunnitelman mukainen maara asiakkaita tai henkiloita.
Ulkotarjoilualueella olevaa asiakaspaikkamaaraa ei ole rajattu normaalitilanteesta.
Ravintolan kaikilla asiakkailla tulee olla oma istumapaikka pdydan tai sita
vastaavan tason aaressa.




Ravintolan on jarjestettava sisa- ja ulkotilansa rakenteet ja kalusteet seka
asiakkaidensa palvelukdaytannot siten, etteivat asiakkaat altistu tartuntataudin

leviamiselle.

1. Miten henkildkunta on ohjeistettu valvomaan, etta asiakasmaarat eivat
ylity ja ettei tarpeetonta tungosta paase syntymaan (esim. baaritiski,
wc-tilat jne.)?

Henkildkunta kehottaa asiakkaita pitamaan turvavalit mikali asiakkaat
eivat ole samasta seurueesta

Baaritiskilla on turvavalilaput
Jos syntyy vessajonoja, ohjaamme asiakkaita yldkerran ja vanhan

tounaspuoternvessoithiT:
Muuta huomioitavaa (esim. maksutavat jne.)

Suositus asiakkaille maksaa kateisella

Kaikkien ravintolan tuolien ollessa kaytdssa, ravintolassa on silloin 50%
sallitusta maarasta, eli kaikki tuolit saa olla kaytdéssa mutta pyrimme
sellaista tilannetta valttamaan poistamalla osan tuoleista ja poydista.
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